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La Réserve des Saveurs,
Au coeur des métiers gourmands

B

Q

% 'exclusivité des services et des produits de La Réserve des ’
Saveurs a fait d'elle un allié de confiance. Q
Aujourd’hui spécialisée au coeur des métiers gourmands,
La Réserve des Saveurs met 3 profit son expérience

et son savoir-faire depuis 50 ans en tant que pionnier .
%ﬁ dans son secteur d'intervention depuis 1967.
Nous accordons une importance toute particuliére a

la qualité de nos produits et travaillons au maximum
avec des producteurs francais et régionaux.

[~ La Réserve des Saveurs privilégie une gamme d'excellence,
% qui a su fédérer un partenariat constant et une évolution
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mutuelle entre notre entreprise et nos clients.
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Beurre, ceuf, fromage ——
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Des matieres grasses laitieéres ncbles pour élaberer des recettes d’exception
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Basée au coeur de la Normandie, région
reconnue pour la richesse de sa production
laitiere, la société Fléchard bénéficie
d’'une matiére premiéere de premier choix

o000 00

pour la fabrication de ses produits laitiers 0
qui lui permet de proposer a ses clients des Slsh=
produits reconnus d’excellente qualité. LA!TIE::p;;R:;!::GERS

Les produits laitiers
GERENTES associent
la richesse de son
terroir et une longue
expertise sur tous les
métiers du lait pour
offrir le meilleur du
lait de montagne
dans des recettes
simples, naturelles,
et sans artifices.
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Haute -Loire / Andéche

Située au coeur de la Bresse, la
Laiterie coopérative Etrez est
spécialisée dans les produits
ultrafrais, et offre une
gamme de beurres, cremes,
fromages blancs, yaourts...

PA

LE BEURRE

LlE

DES CHEFS

Marque référente des chefs et bénéficiant
de  [Appellation  d’Origine  Protégée
(AOP), Pamplie offre une gamme compléte de
beurres doux et demi-sel, base d’exception
pour l'élaboration des grands desserts et de
la cuisine des gourmets.

LAITERIE

au

la
P

Grace a un
d'exception

terroir
conjugué
savoir-faire  de
coopérative, et

(LA 5 MONTAIGU

Le beurre «Montaigu» bénéficie de UAppellation
d’Origine Protégée (AOP) «Charentes-Poitou»
et est faconné avec des matieres premieres
nobles issues du grand bassin Charentes-Poitou.

= reconnue «AOP», Insigny

Ste-Mére propose une

gamme d’exception

de beurres extra-fin,

doux et demi-sel.
oy
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Farines

iIngredients

Une gamme  d'améliorant

compléte adaptée a toutes les
utilisations, pour obtenir le goit

de la perfection grdce au meilleur
de la technologie en assurant
performance et sécurité de

a1l

—PERFECKT

WUne gamme d’excellence compléte et innovante a destinaticn des metiers de la
meunerie et des industries de la panificaticn

Pionnier sur les marchés de la meunerie, de la boulangerie-viennoiserie et de la
pdtisserie, AIT Ingredients propose des ingrédients technologiques, de nombreux
ingrédients céréaliers, des correcteurs de farines, des améliorants, et des farines
composées permettant l'élaboration d’'une large gamme de pains spéciaux.

Découvrez les marques phares d’AlT Ingredients, avant-gardistes sur un marché en
quéte de saveurs d'excellence et s’inscrivant dans des démarches éco-responsables.

Préparations padtissiéres et
préparations pains spéciaux, de
laplus classique a la plus originale,
découvrez les délicieuses recettes
de la gamme artisans.

Le goUt de l'exception

Le gout de lexception. AIT
Ingredients propose une gamme
compléte de concentrés saveurs
composés d’ingrédients naturels
de qualité supérieure, inspirées
du meilleur de nos régions, des

travail.

Lt Gohﬁz e numl
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concentrés GRAND CHEF.
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® Eat N ea+
HEALTHY @RGANIC
AIT Ingredients innove dans le domaine de la panification,
en lancant la gamme de nouveaux produits d haute
valeur nutritionnelle, « Eat Positiv » déclinée en trois
lignes de produits : Eat Healthy (Manger sain), Eat

Organic (Manger bio), Eat Free (Manger sans : matiére
grasse, sel, sucre).

Avec la démarche «Semons du Sens», le Groupe
Soufflet affirme sa volonté de développer des filiéres
de qualité et durables, vers l'excellence et engage
les expertises acquises au fil des ans, au service de la
transition agro-environnementale.
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Pdtisserie

Des ingrédients de choix pour apporter cculeurs et saveurs et faire sublimer les
recettes de patisserie

Condifa élabore et commercialise des avant-produits et ingrédients
de qualité, dédiés aux padtissiers, boulangers, glaciers et
° restaurateurs, et destinés d faciliter le travail et garantir la régularité
des productions artisanales. Marque référence, ancel se distingue par
une gamme riche, des préparations pour crémes pdtissiéres aux

ingrédients pdtissiers, farines composées, préparations pour
bavarois, en passant par les nappages, garnitures, fourrages, et
sauces desserts.

— - (@ancel
= —_——— . B e g _ - :
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Fabricant d’ingrédients, d’avant-produits et de
spécialités pour pdtisserie : glagages, nappages,
fourrages, sauces pour dessert, préparations
A en poudre pour entremets et desserts, Unipdtis
U N I P AT I S associe le savoir faire artisanal de grands chefs
pdtissiers avec les compétences de la R&D pour

Uindustrialisation des produits (conservation,

MAFEA?CNE cuisson, congélation et surgélation), et s’oriente

vers une démarche Clean Label avec des
déclarations claires et des recettes sans additifs.

Le croustillant c’est du chocolat feuilleté avec
des ingrédients nobles tels que du chocolat pur

beurre de cacao, des brisures de biscuits, du ?‘?L]U"SD&'LM Wi U(]rlﬁr%lw
praliné, des fruits et des fruits secs. La gamme g e AL CACARUET
se décline sous 18 golits différents.

PATESABLEE

Les glacages nacrés

Les glacages nacrés ont une texture stable et (@6 rersonnes | @26cm 1 (©) 60 A 90 MIN
une couleur brillante permettant une découpe

nette et un rendu professionnel sur tous types
de supports. La gamme se décline sous 8 golits
différents (Café, Matcha, Rose fraise, Pistache,
Coco, Vanille, Caramel, Bleu polaire). [ erac2 |

Foncer le cercle & patisserie avec une pate sablée.
Cuire le fond de tarte a blanc puis laisser refroidir.

Réchauffer légérement le croustillant au bain-marie

ou au micro-onde, puis I'étaler en fine couche sur
JLes nayzzages o

Les  nappages concentrés a  chaud ou

a froid préts alemploi  raviveront Préparer une mousse au chocolat au lait, en garnir
et protégeront les fruits de l'oxydation et une poache & douille et la pocher sur la tarte.

de la déshydratation. Parfait pour les

viennoiseries et les patisseries. Les arémes
100% naturels apporteront une haute
qualité gustative. Les nappages sont colorés :
naturellement avec des végétaux.

Pour décorer, parsemer de cacahuétes grillées cara-
mélisées ou de cacao en poudre.

Decorgel® offre un assortiment complet de glagages et
fourrages d froid qui permettront de créer des miroirs brillants
pour la finition des entremets, avec une vaste gamme de
parfums et de conditionnements, pour tous types d‘applications.

—
A
A découvrir notamment les croquants de la gamme phare Cremabueno et

les fourrages de fruits : DECO l’g el

¥

b o Crousty’

O Y Dueno

fOLWZW
f’ é .

A découvrir notamment les gammes de Pdtes aromatisantes / pates crémeuses

M ,E C 3 I ' pour sublimer vos pétisseries :
‘ F .-fL

The Genuine Company &%w—“’;va

Leader dans la production d’ingrédients ,’,*‘ .
pour la glace et la pdtisserie artisanale, — -
MEC3 offre des gammes de produits aussi Pite de Pistacke

savoureuses qu'innovantes.

lareservedessaveurs.fr
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Chocolats

§£’indispensable plaisir chocelaté d’un cacac de séléction, pour accempagner vos§
: recettes geurmandes de saveurs authentiques et subtiles

Depuis plus de 175 ans, Cacao Barry met en ceuvre tout son

savoir-faire et son expertise pour offrir aux professionnels

( . ) de la gastronomie un chocolat d’exception. Aujourd’hui,

Cacao Barry c’est : une présence dans plus de 90 pays; de

nombreuses variétés proposées provenant de plantations

CACAO exceptionnelles d’Afrique, d’Asie ou d’Amérique Latine; des

B A R RY services sur-mesure pour permettre aux chefs et patissiers

une plus grande liberté dans leur création, une marque

. > o responsable et engagée pour lenvironnement, avec la

— Serzce /(‘1'/ o— totalité des feves de ses chocolats et produits a base de
cacao, issues d’une agriculture durable.

- FURETE
A Alunga

(0]

, BARRY Z
'L"‘»’@ V% Amandes :
P65

“%| Noisettes

s rareem

La gamme de Praliné Héritage
Barry, se présente en pdte
composée d'un savoureux
mélange d’‘amandes et
de noisettes fraichement
torréfiees et dotée d'une
texture onctueuse aux saveurs
subtilement caramélisées.

La gamme de chocolats Barry
«Toute la pureté de la nature»
offre des chocolats d’exception
créés avec une sélection de
féves de cacao issues d'une
agriculture durable et d'un
procédé permettant d'obtenir
des feves dune  qualité
exceptionnelle.

Mona Lisa® est une marque du Groupe Barry Callebaut et crée
aujourd’hui une gamme compléte de décors pour ajouter

texture, saveur et couleur aux chocolats, pdtisseries &
desserts. Le cacao utilisé dans la décoration Mona Lisa® est o
issu de l'agriculture durable.

A découvrir les Crispear(sTM, de petites perles brillantes au L ISA

chocolat enrobant un biscuit croustillant, idéal en décoration
et inclusion pour vos desserts !

o S NoliA  MoNA

Pl

DARK CHOCOLATE WHITE {'.H(-.(_'(jl..ﬂ_'z
CRISPEARLS” &

[T

MILK CHOCOLATE
AR’._? CRISPEARLS"
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: Retrouvez tout au long de I'année des fruits et légumes frais, preduits de saison
: afin d’enrichir la qualité gustative et nutriticnnelle de vos recettes

000000 OGOCGS
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Snacking

Des charcuteries traditicnnelles et des saveurs du terreir pcur développer des
recettes snacking goiiteuses et nutritives

Au coeur de Ulsére, l'entreprise Aoste développe des
gammes de Jambons Crus sans nitrate et sans
conservateur, juste du jambon & du sel. Découvrez
lart de la dégustation et appréciez toute la saveur d’un
Jjambon cru issu d’une fabrication qui met l'excellence
et la qualité au coeur de ses produits.

5

LE PCIRC
FRANCAIS

(-"'_"\

L'entreprise Provol & Lachenal développe son savoir faire de « charcutier traiteur » sur
l'ensemble du territoire national avec une gamme 100% «Made in France», au service de
la restauration. Spécialisée sur les marchés de la charcuterie de volaille cuite, des salades
de museaux mais également des spécialités régionales, Provol & Lachenal décline son offre
notamment autour de :

Produits du terroir

Saucisserie

Produits Alimentaires Intermédiaires
Spécialités Lyonnaises

: Découvrez les Salaisons Cros, fabriquant

Y de charcuteries en Aveyron depuis 1936.

SALAISONS Depuis 3 générations, les Salaisons Cros

‘ perpétuent leur savoir-faire dans le respect de

l'environnement, et avec le souci permanent

de la qualité. Les matieres premieres sont ainsi

sélectionnées suivant des cahiers des charges

précis et répondent aux exigences de la filiere

Porc Frangais pour proposer une gamme
exceptionnelle de :

e Jambons secs
*  Saucisses et saussicons secs
e Chorizo




Artisan charcutier, Ets Chéne & Fils fabrique depuis 1953 les doux mets lyonnais
(andouillette, boudin, saucisson lyonnais, fromage de téte, etc), et propose également
une large gamme de salades préparées :

lareservedessaveurs.fr
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Baguette Abondant
Mozzarella

Coppa

Tomates confites
Salade

Pesto

L Abondant

Le Vegetarien

Pain aux céréales spécial
sandwich

Tomate

Aubergine

Courgette

Laitue

Huile d'olive

Pesto

3wz9wmomfuqnowc£

1

a la raclette
Pain d burger
Tranches de raclette
Bacon
Steak haché
Sauce béarnaise
Feuilles de salade
Oignon
Sel, poivre
Huile

Pain suédois
Tost’O’Chévre
Saumon

Laitue

Aneth

Germes de poireau

Le Seu.

Baguettine Sandwich Nature
Chorizo Cular Tranche
Tomme de Brebis

Sauce Andalouse

lareservedessaveurs.fr
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Surgelé

WUne gamme de preduits préts a 'emplei peur fagconner des plaisirs gourmands
plus rapidement avec des qualites préservees

Découvrez Sicoly, producteur de fruits et purées de fruits par excellence
depuis 1962 et fournisseur incontournable des professionnels de la
pdtisserie, de la restauration, des glaciers et barmen, avec une gamme
compléte de fruits surgelés et transformés. Dans sa philosophie
tournée vers le terroir, le groupe SICOLY-SICODIS met en ceuvre toutes
les techniques permettant de respecter le fruit et l'environnement, en
pratiquant une agriculture durable et responsable.

De fruits traditionnels tels que les agrumes, fruits rouges en passant par des fruits plus
exotiques tels que la mangue et l‘ananas, nos produits couvrent un large spectre de
saveurs et de couleurs adaptés a tous les besoins et se présentent sous la forme de :

"

Avec pas moins de fl6
références de purees .et jus
de fruits sans sucres ajoutés,
ot 14 références BIO, Sicoly
s'engage dans une _tgndan;e
vers plus de naturalité et vise
100%fruit sur 'ensemble de
la gamme.

Fruits surgelés IQF

Concentrés de fruits

Inserts de fruits préts-a-l'emploi
Purée, jus de fruits et [égumes
Coulis de fruits

Fruits décor

Spécialisée dans la vente et la distribution de ™
produits et fournitures pour glacier, mais
également dans la confection de la glace
artisanale, L'odyssée des Glaces répond a toutes

les nouvelles exigences du marché.

‘ L'Odyssée\ des Glaces

Qamme Traditionnelle

( / SORBET :
LACE :
GLACE Ananas
, o . Banane
L'offre se décline en : Barbe a papa Mont Blanc Cassis
Brownies Noisette Citron
e gamme traditionnelle a base de produits Cappuccino Noix de coco Fraise
rigoureusement sélectionnés, et issue d’une Caramel Nougat Miel Framboise
fabrication artisanale de prestige aux Chocolat Pistache Litchi
multiples saveurs gourmandes et originales. Cookies Réglisse Mangue
Fleur de lait Rose Myrtille
Forét noire Spéculoos Passion
Lavande miel Vanille Pastéque
Menthe chocolat Vio(etty péche
Poire /

lareservedessaveurs.fr
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Acteur majeur du secteur de la Boulangerie/Viennoiserie/Pdtisserie,
Neuhauser concoit, fabrique et distribue une large gamme de produits :

(NEUHAUSER |

FRANCE

Boulangerie : pains surgelés précuits sur sole, pains spéciaux, pains
précuits sur filet, pains crus
Viennoiserie : préte d pousser, pré-poussée, surgelée ou fraiche (pains
au lait, brioches, beignets)
e Pdtisserie : Pastel de Nata cru et cuit surgelé

ﬂdecouwumleo gammes éeomemeééewmem fin

e beurre AOP
 beurre extra-fin

e beurre AOP
 beurre extra-fin

Pairn auw Ghocolat

P s Rt

N ¥77)\

Inspirées de la tradition
francaise, les viennoiseries
REFLETS DE GELFIN'OR®
sont préparées a partir
d’ingrédients soigneusement
sélectionnés pour leur godt,
leur qualité et la richesse de
leur aréme.

Découvrez une gamme compléte de viennoiseries
au beurre; croissants, pains au chocolat et pains au
raisin.

Des  préparations  pour
cookies aux donuts préts
a servir, en passant par les
muffins surgelés, Dawn
propose une gamme complete
de patisserie américaine.




Boissons

L’instant fraicheur pcur acompagner idéalement la consemmation de ves
produits Patisserie, Boulangerie, $nacking...

Limonadier de référence au service des artisans
boulangers, Lorina propose une gamme de boissons
artisanales aux saveurs intemporelles, et issues
d’'un savoir-faire authentique qui a traversé les
générations et su rester proche des consommateurs.

Pionnier dans la transformation du fruit en jus
rafraichissants et en smoothies, Pago propose des
gammes de boissons aux saveurs naturelles, aussi
variées qu'étonnantes, sans colorants ni conservateurs
artificiels, qui sauront séduire et ravir.

Une large gamme de 11 parfumspour la
connsommation  nomade, sans  colorants,
sans conservateurs, sans arémes artificiels.
Offre BIO : Orange, Pommes Pressées et Abricot

Al ONO
€VIdl S.PELLEGRINO Wy .o
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Emballages

‘Sclutions completes d’emballages perscnnalisés pour Patisserie, Beulangerie,
Zraiteur, $nacking...

- Partenaire incontournable de l'ensemble de la filiere des métiers de bouche
l . : artisans boulangers pdtissiers, traiteurs, grandes surfaces alimentaires,
restauration rapide, industriels de l'agro-alimentaire et meuniers, Gault & Frémont

s’adapte aux besoins de chaque professionnel dans les domaines de la boite

G Qu |[‘ & Fr‘ é mo nt pétissiére, des supports pétissiers, des sacs en papier avec ou sans fenétre, des

I BT T S papiers d’emballage et des produits/solutions de cuisson.

e —*\al

Nordia est transformateur de papiers-cartons aptes au contact alimentaire a destination des )
métiers de bouche. L'offre inclut les moules de cuisson, les supports carton, les caissettes
papier et les dentelles papier. Les gammes se composent de différentes formes et tailles en

papier et carton éco-durable.

 — Ouest Papier accompagne les

distributeug et les a@e%ces de

OUEST'PAPIER communication en proposant la

Société Granvillaise d’Emballage | production de sacs en papier
| I—

ou plastiques, de papiers
alimentaires et de signalétiques.

o ; ,.;* . (2 THIOLAT

THIOLAT propose des solutions
d’emballages alimentaires destinés
a l'ensemble des acteurs des métiers
de bouches comme les boulangers, les
patissiers, les traiteurs... sur la base
de carton et de papier.

Spécialiste de l'étiquette adhésive, %
NS ETIQUETTES accompagne les
entreprises dans la valorisation de Patisserie
limage de marque, avec une offre — 67356050
variée et un service réactif.

QUETTES P.VERNIER & FILS
DEPUIS 1921 CHOCOLATERIE
1000000000000 6(




Petit matériel

Du materiel fiable, pratique et efficace pour fabriquer et denner vie a ves
produits Patisserie, Boulangerie, $nacking...

Spécialisé dans la fabrication d’ustensiles et de

machines d destination des professionnels de
‘ la padtisserie, boulangerie, chocolaterie et de la
\ glacerie, Mallard Ferriere est a méme de répondre

aux besoins spécifiques des métiers de bouche.

mallard ferriere
Contact grill panini
Crep/ere
Four a convection
30(4[(14?%@ Friteuse
Piatisserie Gaufrier
Salamandre
Brosses !
Découpoirs :
Moules / .
Pelles ?fze/zalzaﬁm
Plaques
Toiles a couche Appareils manuels
Ustensiles Machine sous vide
Vannerie / Robots électriques
Siphons
Trancheurs

Fabricant de balances de précision, plate-forme
et systéeme de pesage dans le secteur industriel et
boulangerie professionnelle, b3c-pesage propose
notamment une gamme de balances compactes
et colonne :

B3C

Pesage professsionnel
depuis 3 générations

Balance colonne
tout-inox S817
Pontee 15 & 30 kg

lareservedessaveurs.fr
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Vos contacts

Pour découvrir toute l'étendue de notre gamme et en savoir plus sur nos
produits, contactez votre commercial «La Réserve des Saveurs»

B X

Entreprise Familiajg
Frangaisg

R SENSxE
5

L4
4 Rue Jules-Guesd
IA RESERVE O s
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